VARVALL

NEGRE CRIANCA

Denominacié d’Origen: Terra Alta

Anyada: 2005

Varietats: 33% Garnatxa Negra - 33% Carinyena - 18% Syrah - 15%
Cabernet Sauvignon

Envelliment: 12 mesos

Grau Alcoholic: 13,5%

Vinyes:
Vinyes de 20 anys aproximadament treballades amb sistema tradi-

cional amb una producci6 entre 2000-3,700 Kg.. / ha.

Elaboracié:
Fermentaci6 i maceracio en tines d’acer inoxidable durant 27 dies a 24
°C.

Nota de Tast:
En nas: Aromes a fruites vermelles madures, minerals, espécies i
regaléssia. En boca: Recorda tots els matisos en boca que ens ha deixat

en nas. Es un vi molt llarg i franc.

Gastronomia:
Ideal per acompanyar amb tot tipus de plats, sobretot carns vermelles,
estofats, cassoles, peixos en salsa i tot tipus de formatges semi curats i

curats. CABERNET 501\
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Altres productes del celler: GV
Gandesola - Blanc, Gandesola - Rosat, Gandesola - Negre, Gandesola
- Crianga, César Martinell - Blanc fermentat en bota, Somdinou 19,

Puresa Qualitat de Pur, Mistela - Blanca, Mistela - Negra
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