GANDESOLA

ROSAT

Denominacié d’Origen: Terra Alta

Anyada: 2009

Varietats: 80% Garnatxa Negra - 15% Cabernet Sauvignon -
5% Syrah

Grau Alcoholic: 13%

Elaboracio:

Fermentaci6 en tines d’acer inoxidable durant 19 dies a 15 © C.

Nota de Tast:
En nas: Aroma amb estructura i complexitat, amb un nas molt floral i
amb tons de fruites vermelles. En boca: Té una entrada molt dol¢ga amb

gust de fruites vermelles. Molt franc i llarg en temps.

Gastronomia:
Indicat per acompanyar qualsevol tipus de peix, com tota classe de
carns blanques i vermelles. Ideal per a arrossos i pastes amb un final

perfecte per acompanyar tot tipus de patés.

Altres productes del celler:
Gandesola - Blanc, Gandesola - Negre, Gandesola - Crianga, César Mar-
tinell - Blanc fermentat en bota, Varvall - Negre Crianc¢a, Somdinou 19,

Puresa Qualitat de Pur, Mistela - Blanca, Mistela - Negra
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