MESTA

BLANC

Denominacié d’Origen: Uclés

Anyada: 2009

Varietats: 70% Macabeu - 30% Moscatell de gra menut
Temperatura de servei: 6-8 © C.

Grau Alcoholic: 12,5%

Climatologia:

Primavera plujosa. Maduracio lenta com a conseqiieéncia de tempe-
ratures suaus a I’estiu amb una marcada oscil lacié térmica, a més
d’una excel lent Il luminacio, desenvolupant intensos aromes de fruites

iun optim color.

Nota de Tast
Color: Color groc palla. Aroma: Notes fresques de pinya, platan i un
final citric. Sabor: Fresc amb una acidesa equilibrada, sucés i amb un

final agradable i llarg.

Maridatge

Aperitius, peixos, fregits de mar, formatges lleugers.

MeSTa

MACABED

MOSCATCL
AL

Altres productes del celler:

Mesta - Rosat, Mesta - Negre, Misterio de Fontana - Negre Crianca,
Fontal - Blanc, Fontal - Crianca, Gran Fontal - Reserva Verema Se-
leccionada , Fontal - Negre Crianca, Quercus - Verema Seleccionada,
Dueto de Fontana - Verema Seleccionada, Pago El Pulpito - Tem-

pranillo Verema Tardana
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