FONTAL

NEGRE CRIANCA ROBLE

Denominacié d’Origen: Manxa
Anyada: 2009

Varietats: 100% Ull de Llebre
Temperatura de servei: 12-15° C.
Grau Alcoholic: 13,5%

Envelliment: 6 mesos de crianca

Climatologia:
Primavera plujosa. Seguida d'un estiu fresc. Les suaus temperatures es-
tivals van permetre un llarg periode de maduraci6é desenvolupant raims

un potent i complex perfil aromatic.

Nota de Tast

Color: Vermell violaci intens, brillant, net i profund. Aroma: Intens i
agradable fruites vermelles madures, amb matisos torrats i vainilla.
Sabor: Rodd, ampli i sabords. De cos mitja i suau. Tanins dolgos i

madurs.

Maridatge
Tapes variades, assortit d’ibérics, formatges curats i aus. No cal de-

cantar.

FONTAE
Altres productes del celler:
Mesta - Blanc, Mesta - Rosat, Mesta - Negre, Misterio de Fontana -
Negre Crianca, Fontal - Blanc, Fontal - Crianca, Gran Fontal - Reserva
Verema Seleccionada , Quercus - Verema Seleccionada, Dueto de
Fontana - Verema Seleccionada, Pago El Pulpito - Tempranillo Verema
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