GLORIOSO

CRIANCA

Denominacié d’Origen: D.0.Ca. Rioja
Anyada: 2006

Varietats: 100% Ull de Llebre
Temperatura de servei: 14-16 © C aprox.
Grau Alcoholic: 13%

Elaboraci6:

Raim seleccionada. Encubat de raim derrapat. Fermentaci6 a tempe-
ratura controlada. Fermentacié malolactica, clarificaci6 i trasbalsos.
Envelliment: En béta bordelesa de roure frances amb un torrat mitja,

de 225 litres de capacitat. 12 mesos de crianca i 10 mesos en ampolla

Nota de Tast:

Color: Color vermell picota intens, to brillant i viu de capa mitja alta.
Aroma: Aroma a fruites madures (pruna), vainilla i fumats procedent
d’un elegant roure francés. Sabor: Preséncia de suaus i elegants tanins

harmonitzats amb fruita molt madura. Vi equilibrat, potent i sabords.

Gastronomia

Pastes, carns i rostits

Altres productes del celler:
Milflores - Negre maceraci6 carbonica, Castillo Rioja - Crianga,
Glorioso - Reserva, Cosme Palacio - Blanc fermentat en b6ta, Cosme

Palacio - Crianca, Cosme Palacio - Reserva, Palacio - Reserva Especial
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