LALTRE

Denominacion de Origen: Costers del Segre

Anada: 2009

Variedades: 57% Monastrell - 28% Garnacha Negra - 15% Merlot
Grado Alcoholico: 12,74%

Produccion: 17.748 botellas 75¢l.

Vinedos:

Dominada al norte por la sierra Llarga, a caballo entre las comarcas del
Segria y Noguera, situada en una finca de 11,3 hectareas de vifia cul-
tivada ecologicamente desde su plantacion y distribuida en 14 parcelas
de forma rectangular, altamente tecnificada con control de régimen
hidrico computerizado, sensores de humedad en cada parcela a 3
niveles y en colaboracién con la Universidad de Lleida para realizar

proyectos de investigacion viticolas.

Elaboracion:

Segunda y tercera seleccién en Bodega, maceracion pre-fermentativa
en frio a 14° C durante 5 dias con pigeage manual. Fermentacion de
las diferentes variedades por separado a 24 © C de temperatura con re-
montados periodicos y dos deléstage. Maceracion total entre 18-24

dias.

Nota de Cata:

Color cereza picota con ribete violaceo expresion de juventud. Aroma
intenso de frutos del bosque y regaliz, combinado con notas lacteas
sobre un fondo especiado. La entrada en boca es fresca, con taninos
suaves y sedosos. Vino redondo, equilibrado, de agradable y aromatico

post gusto.

Otros productos de la Bodega:
Onra - Blanco, Onra moltaHonra - Blanco Fermentado en Barrica,

Onra - Tinto
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