SAUCI

BLANC

Denominacié d’Origen: Condado de Huelva
Anyada: 2009

Temperatura de servei: 5° - 8°
Varietats: 100% Zalema

Grau Alcoholic: 11,5%

Crianca: Temperatura controlada en diposits d’acer inoxidable.

Nota de Tast:
Groc clar, brillant i net. Suau, sec i lleuger amb records a fruites (poma)

i punts florals.

Maridatge:

Arrossos, peixos, marisc.

Altres productes del celler:

Sauci - Blanc Verema Tardana, S"Naranja - Generoso de licor, S'PX -

Dolg natural, S’PX - Solera 1989 S uci
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