SANT MARTI DE DALT

CRIANCA

Denominacié d’Origen: Penedés
Anyada: 2005

Varietats: Cabernet Sauvignon - Merlot
Grau Alcoholic: 12,5%

Crianca: 12 mesos en roure frances

Elaboracio:
Maceracio i fermentaci6 de les pells durant 10-15 dies, fins a finalitzar
els sucres. Després de la malolactica en oxidable passa a barriques de

roure francés durant 12 mesos.

Nota de Tast:

Ala vista: Negre vermell granat brillant. En nas: Primera impressié
agradable i varietal, dominen notes de crianca i també espécies, potent
ide llarga durada. En boca: Rodo, ple, amb bon cos i un final tanic per-

sistent i suau, que recorda a confitura i fusta de roure.

Maridatge:
Comproveu les possibilitats d’aquest vi entrellagant-se amb la gran va-

rietat de plats de la nostra cuina peninsular i mediterrania.

Altres productes del celler:

Brutissime - Brut, Brut Nature, Odisea - Brut Nature Millesimé, Perles
Roses - Millesimé, Perles Blanques - Brut Millesimé, Manuela de
Naveran - Blanc fermentat en béta, Clos Antonia - Blanc fermentat

en bota, Don Pablo de Naveran - Reserva Excepcional, Don Pablo de

Naveran - Gran Reserva, Clos del Pi - Gran Reserva
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