PERAFITA

TINTO CRIANZA

Denominacién de Origen: Emporda

Anada: 2006

Variedades: 51% Garnacha - 36% Merlot - 13% Cabernet Sauvignon
Grado Alcohdlico: 14,5%

Produccion: 9.957 ampolles de 75 Cl. i 3.116 ampolles de 50 CL
Envejecimiento: 8 meses de crianza en barrica tipo “Chateaux” de

roble francés Allier torrado medio.

Nota de Cata:

Vino de color cereza picota de capa media. Aroma intenso y complejo
con notas especiadas derivadas de la crianza en barrica y notas bal-
sdmicas sobre un fondo de fruta madura. El paladar es denso, amplio y
con una buena estructura, con una acidez fresca y taninos maduros. En

resumen un vino equilibrado, largo y con un buen paso por boca.

Otros productos de la Bodega:
Perafita - Blanco, Perafita - Rosado, Cadac, Perafita - Garnatxa Dulce,

Perafita - Moscatel de Alejandria
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